
とろけるようなチョコレート味いストーンフルーツの香り
ティピカ

標高1700ｍ～1800ｍのネヴァダ山脈の麓のマグダレナコーヒー地区にある。
1,8450ヘクタールに3,144の農家があり2,820のコーヒー農家が栽培している。
タイロナカコーヒーハ300農家で1チームを構成しカミリオ　アルゲェラ氏を
チームリーダーとして
自然栽培をし、周りに4800本の木でコーヒーの木をカバーし風味のある
チョコレート味のやさしい味のコーヒーは人気が高い。

SCAAを基準にした
メルカンタのポイント

参考資料

柑橘類のやさしい香りに濃いチョコレート味が混じり口に長く残る。

サンタ　マルタ市　（マガレネダ州。アンデス山脈の麓にある）
生産地

備考
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コロンビア

精製方法

クロップ

品種

商品名 Tayronaca Organic Colombia

原産国

農園名
Ciprocazaca（チプロカサカ）

日本への入荷時期 2018年3月1日

2017年

カップ(味）

Fully　washed　パティオか庭先で乾燥
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