
ピーナッツトダークチョコレートノ風味とタバコノ香リと
やわらかい甘さが口に残る。
ブルボン　カツアイ種

標高1,160M～1,310のガテマラ　の中央山脈に位置に９１．５ヘクタール
の土地に自然の木を強い太陽光線からコーヒーの木を守るため残されて
いる。１９９２年から有機認定され果肉やミミズ、牛の糞、等を使い独自の
有機肥料として育てている。すべて手作業で作業は行われ収穫後
すぐに発酵されその後洗浄、パティオで雨季まで干される。１１月～
２月までが収穫期です。農園内に設備の充実した住宅や学校がある。

SCAAを基準にした
メルカンタのポイント

        Guatemala Finca San Antonio Organic(2015)

ムニシピオ　ヴィラ　カナレス
生産地

備考

ガテマラ

精製方法

クロップ

品種

商品名 Finca San Antonio Orgnic

原産国

農園名 Finca San Antonio

日本への入荷時期 ２０16年3月～

２０１5年

カップ(味）

fully washed and sun dried on patio


