
ムササ　ドゥクンデ　カワの農家の集まり。

熟した果物の濃い味となめらかなココアの風味

標高17ｍ～2000ｍに位置し、2148農家の集合体で栽培している。
コーヒー収穫後に使用する洗浄機はこの集合体で初めて設置された。
パールプロジェクと名付けられた方法で2003年から始められ2005年
には2つ目の洗浄機が設置され高品質の薫り高いコーヒーが
人気を呼んでいる。1農家は250から300本のコーヒーの木を植え
手作業で収穫した豆は洗浄機設置場所に運ばれ約14日間
天日干しされる。この場所ではほとんどが女性が従事している。
2007年からメルカンタと協力してより良い関係が結ばれている。

SCAAを基準にした
メルカンタのポイント

参考資料

生産地

Rwanda-Musasa Dukunde Kawa Late Harvest:Ruli6Mblima

ルワンダ

精製方法

クロップ

備考

商品名 Musasa Ruli & Mblima

原産国

農園名

ルワンダの北にあるルビトルビニーロ　

日本への入荷時期 2018年3月～

２０１7年

カップ(味）

ナチュラル　アフリカンベッドデ天日干し
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